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L’APPROCCIO PARTECIPATIVO LIFE GRACE: ENTI, 
PRODUTTORI, TERRITORIO



• LIFE Grace lavora per integrare carne da pascolo proveniente da 
allevamenti estensivi nei menù scolastici. 

• Non solo per una questione di qualità alimentare, ma come leva strategica 
per rafforzare le filiere locali e dare attuazione concreta ai CAM.

• Visione: ristorazione scolastica come leva per la transizione ecologica

• LIFE Grace contribuisce agli obiettivi del Green Deal UE

• Mensa come strumento educativo e nutrizionale, ma anche come 
strumento di sviluppo del territorio in chiave sostenibile

• Sostenibilità, filiere corte, educazione alimentare



PERCHÉ LA CARNE DA 

PASCOLO È PIÙ SOSTENIBILE?

❖ Riduzione delle emissioni di gas serra

❖ Consumo di risorse naturali

❖ Impronta carbonica

❖ Sostenibilità (biodiversità, pascoli, suolo)

❖ Benessere degli animali

❖ Sostenibilità economica

+sostenibile rispetto alla carne da allevamento intensivo: 

minore impatto ambientale, contribuisce alla salvaguardia del suolo e del 

benessere animale, e può supportare l'economia locale.



Cosa abbiamo fatto:

• Supportato i Comuni nella stesura dei bandi con criteri ambientali 
premianti

• Promosso ATI tra allevatori per garantire continuità nella fornitura

• Creato una rete territoriale attorno alla mensa come nodo centrale

Perché è strategico:

• Le mense sono uno strumento educativo oltre che nutrizionale

• L’approvvigionamento locale riduce l’impronta ecologica

• La carne da pascolo tutela la biodiversità e mantiene vivi i territori marginali

Cosa abbiamo imparato:

• I piccoli Comuni hanno bisogno di affiancamento tecnico

• Serve una forte mediazione tra amministrazione e produttori

• La costruzione di fiducia è fondamentale: molti allevatori esitano all’inizio



o Stabilizzazione di reti tra produttori e Comuni

o Integrazione delle esperienze nella Food Policy locale e nei futuri bandi 
pubblici

o Replicabilità: un modello che può funzionare anche altrove

________________________________________

La ristorazione scolastica può diventare un pilastro della transizione 
ecologica se mette al centro la qualità dei prodotti, il legame col territorio 
e una visione integrata tra politiche pubbliche, educazione e sviluppo 
rurale. 

Questo è il messaggio che LIFE Grace sta portando avanti

Cosa serve per il futuro:



TUTTI GLI ATTORI DELLA RETE SI IMPEGNANO 

MENÙ CON PRODOTTI LOCALI DI QUALITÀ ED ELEVATO VALORE AMBIENTALE

nello sforzo di promuovere i propri prodotti nel migliore dei modi possibile, 

preservandone i valori di sostenibilità ambientale 

insieme a quelli territoriali, di storia, cultura e tradizioni



lifegrace.eu

Grazie! 
Alba Pietromarchi

alba.pietromarchi@firab.it
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